Salate

Ziegenkase €10,50

Gemischter Salat mit in Speck gewickeltem Ziegenkdse, Champignons, Pinienkernen
und einem Himbeerdressing

Gamba €11,00
Gemischter Salat mit hausmarinierten Gambas
Geraucherter Lachs €13,00

Gemischter Salat mit gerduchertem Lachs und einer Limonen-Ingwercreme

Spezialitaten
Carpaccio €10,50
dunn geschnittenes Rinderfilet auf Pesto mit Aceto Balsamico,
Truffelmayonnaise und gehobeltem Parmesan
Geraucherte Entenbrust €10,00
Lauwarme Entenbrust an Salat mit Feigenkompott und
gerdsteten Pinienkernen
Pochiertes Ei €11,00

gebettet auf Tagliatelle mit Truffeljus und gehobeltem Parmesan

Suppen
Tomatensuppe a la Provencale € 5,50
verfeinert mit Basilikumrahm
Champignonrahmsuppe € 5,50
Franzosische Zwiebelsuppe mit Kéasetaler € 5,50
Bovillabaisse € 6,50

Mediterrane Fischsuppe mit Einlage

Alle unsere Salate und Suppen werden mit Brot und hausgemachter Krauterbutter
serviert



Fleischgerichte

Paniertes Schweineschnitzel mit Waldpilzrahmsauce € 14,00
Paniertes Schweineschnitzel mit einer mediterranen Paprika-Sauce € 14,00
Mariniertes Schweinefilet ‘Pesto’ €16,50
mit frischem Pesto, Tomate und Mozzarella Uberbacken

Tranchen von der Wildschweinkeule €17,50
mit Wachholderrahm und winterlichem Gemdse

Gebratene Fasanenbrust € 18,00

mit Champagnerkraut und einer Morchelsauce

Mixed Girill mit diversen marinierte Fleischsorten und einem Dip-Trio € 22,50
Rehricken mit einer Port-Sauce und Aprikosen-Kompott € 26,50
Filetsteak vom Charolais-Rind € 26,50
Filetsteak vom Charolais-Rind mit Madagaskar-Pfeffer-Sauce € 28,50

Zu allen Hauptspeisen reichen wir einen kleinen gemischten Salat, Gemuse der
Saison und wahlweise Pommes Frites, Pommes Provencale, Kartoffelpiree oder

Tagliatelle



Fischgerichte

Lachsfilet aus dem Backofen auf mediterrane Art zubereitet €16,50
Kabeljaufilet mit einer Safran-Senf-Sauce €18,50
Gebratene Gambas mit Kokos-Curry-Sauce und Basmatireis € 20,50

Zu adllen Hauptspeisen reichen wir einen kleinen gemischten Salat, Gemuse der
Saison und wahlweise Pommes Frites, Pommes Provencale, Kartoffelpiree oder

Tagliatelle

Vegetarisch
Frische Ravioli €13,50

gefullt mit Ricotta-K&se und Spinat an einer Rahmsauce und einem Rucola-Beet

Kindermenus
Spaghetti Bolognese € 6,00
Kinderschnitzel € 6,00
mit Pommes Frites, Salat und Apfelmus
Gebackenes Hahnchenfilet € 6,00

mit Pommes Frites, Salat und Apfelmus



Dessert
Gemischtes Eis
Vanilleeis, Schokoladeneis, Erdbeereis und Sahne
Dame Blanche
Vanilleeis mit warmer Schokoladensauce und Sahne
Karamell-Becher
Vanilleeis mit Karamellsauce, Mandelsplittern und Sahne
Eierlikor-Becher
Vanilleeis mit Eierlikér, Mandelsplittern und Sahne
Schwarzwald-Becher
Vanilleeis, Schokoladeneis, Kirschen, Kirschwasser und Sahne
Kirsch-Becher
Vanilleeis mit warmen Kirschen und Sahne
Kindereis
Vanilleeis mit Disco-Dip und Sahne
Creme brilée
Vanillepudding mit karamellisiertem Zucker, Vanilleeis und Sahne
Gateau Chaud

Warmer Schokoladenkuchen mit Vanilleeis und Sahne
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Warme Getranke
Kaffee
Glas Tee in verschiedenen Sorten
Cappuccino
Milchkaffee
Latte Macciato
Warmer Kakao

Warmer Kakao mit Sahne

Kaffeespezialitaten ohne Alkohol

Cappuccino Roma

Cappuccino mit Vanille- und Karamellsirup sowie einer Prise Zimt

Kaffee Vienna
Kaffee mit Zimtsirup und Sahne
Schoko Dolce

Warmer Kakao mit Karamellsirup und Sahne

Kaffeespezialitaten mit Alkohol
Irish Coffee
Kaffee, Whiskey, brauner Zucker und Sahne
French Coffee
Kaffee, Grand Marnier und Sahne
Spanish Coffee
Kaffee, Tia Maria und Sahne
ltalian Coffee

Kaffee, Amaretto und Sahne
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Alkoholfreie Getranke 0,2I

Apollinaris 0,25
Apollinaris VIO (Still) 0,25
Coca Cola
Coca Cola light
Fanta
Apfelschorle
Glas Milch
Bitter Lemon
Tonic Water
Chocomel
Lipton Ice Tea
Orangensaft

Apfelsaft

Alkoholische Getranke
Biersorten
Bitburger Pils 0,21
Bitburger Pils 0,3l
Bitburger Drive 0,33l
Erdinger Hefeweizen 0,51
Erdinger Alkoholfrei 0,51
Grimbergen 0,33|
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Hausweine
Glas Hauswein rot 0,2l
Font Du Roy, Corbieres, 2008
Glas Hauswein rosé halbtrocken 0,2l
Portugieser Weissherbst, 2009
Glas Hauswein weiB3 trocken 0,2l
Albert Bichot, Chardonnay, 2009
Glas Hauswein weiB lieblich 0,21

Rheingau Riesling, 2007

Spirituosen
Apéritif 2cl
Bacardi (black), Campari, Gin, Martini, Port, Sherry
Cognac
Asbach, Mariacron, Grand Marnier 2cl
Remy Martin 4cl
Eau-de-Vie de 4cl
Elsbeere, Himbeere, Kirsche, Mirabelle,
Waldhimbeere, Williams Birne

Krauterlikore 2cl

Aachener Els, Averna, Bessen Genever, Fernet, Stephinsky, JGgermeister

Ramazotti

Digestif

Amaretto, Genever, Ouzo, Tequila, Wodka 2cl
Linie Aquafit, Tia Maria 2cl

Grappa (hell und dunkel) 4cl

Scotch Whisky (Glenmorangie) 4cl
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